
УКАЗАНИЯ ЗА ПРОВЕЖДАНЕ НА ДЪРЖАВЕН ИЗПИТ ПО ПЪРВИ И ВТОРИ 

ЧУЖД ЕЗИК ЗА СПЕЦИАЛНОСТ "МЕНИДЖМЪНТ НА ТУРИЗМА И 

РАЗВЛЕКАТЕЛНИЯ БИЗНЕС" 

 

 Държавните изпити по първи и втори чужд език се провеждат съгласно изискванията 

за изпит по чужд език и съдържат компоненти - четене с разбиране, граматически тест, 

превод от и на чужд език, есе или интервю по зададена тема и др. Подробна информация за 

изпита се дава от преподавателите по съответния език. В часовете по чужд език през шести 

семестър се осъществява подготовка за държавните изпит.  
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